COCKTAILS

Disaronno Punch zoet, fruitig 11,00
Mojito 11,50
Long Island Iced Tea wodka, rum, gin, cola 11,00

MOCKTAILS

Mocktail Torenhof citroen, cassis 7,90

Winen per gl

Wit
Pouilly Fumeé La Croix Grimault 7,80
2022 / Loire - Frankrijk / Sauvignon blanc

Pinot Grigio | Gadi 6,40
2022 / Veneto - Italié / Pinot grigio

Genoels Elderen Goud (beperkt aanbod) 9,50
2019 / Riemst Belgié / Chardonnay

Rood

Vacqueyras Domaine la Garrigue 6,80
2019 / Cotes du Rhéne / Grenache, Syrah en Mourvedre

Jan Red Blend Zevenwacht Estate 6,50
2019 / Stellenbosch - Z Afrika / Grenache, Shiraz

Montepulciano d’Abruzzo Poderi Costantini 7,80
2020 / Abruzzo - Italié / Montepulciano

SEITOENGGEREGHEN

OESTERS
Natuur 4,00/st

VOOR

Coucoussalade met gerookte zalm, koriander en limoendressing 17,00

Gerookte kip, avocadoslaatje met dragon-currydressing 16,00

HOOFD

Roodbaarsfilet met spinazie en groene asperges,
vanillesausje en puree 29,00

Ossobucco van kalkoen met eigen jus, gratin 28,00
Parelhoensupréme met seizoensgroenten en rode winsaus 28,50
Varkenshaasmedaillons met Stroganoffsaus 29,00

Groentenstrudel met puree 21,00 é"

PASTAVAN DE MAAND

Pasta carbonara met spekjes, ui en roomsaus 21,00
Vegetarische lasagne 21,00 J

NA

Pavlova met Griekse yoghurt en red velvet cake 9,00
After Eight ijs met chocoladebrownie 8,50
Dessertenpallet van de chef per 2 pers. 20,00



Bakkeni - [Uskaiee

Ontdek ook ons gezellig bakkerswinkeltje / ijssalon

vt dosrubr s s [ORENHOFMENL

ONTBIT
wog - zon Laat je verrassen door enkele smaakvolle receptjes van onze chefs.

In elke gang geven we keuzes om je menu naar jouw smaak samen te stellen.

€49,00 pp
BRUNCH
zat & zon
VOORGERECHTEN
HIGH TEA Coucoussalade met gerookte zalm, koriander en limoendressing
Woe - zon . . .
Gerookte kip, avocadoslaatje met dragon-currydressing

Dagverse soe ‘ lijk
Kom langs (neem de trap naar beneden) en proef d O vegl mogell ﬂ
onze huisgemaakte patisserie, ijs en ambachtelijk brood.

HOOFDGERECHTEN

TIP: unieke cadeaubons en mandjes ‘ o
Roodbaarsfilet met spinazie en groene asperges,
www.heerlijkontbijten.be vanillesausje en puree
Ossobucco van kalkoen met eigen jus, gratin

Groentenstrudel met puree \ﬂ

NAGERECHTEN
Pavlova met Griekse yoghurt en red velvet cake
After Eight ijs met chocoladebrownie

Dessertenpallet van de chef (per 2 personen)



