MOCKTAILS
Mocktail Torenhof citroen, cassis 9,70 S IJ H H [S-” ES

Lazy Red Cheeks 0% framboos, violet 10,50
lpanema  passievrucht, limoen 10,50 VOOR

Oesters natuur 4,00 /st.
Ie) N AfR )
Cava Lautus 0% Zuid-Afrika 8,00 Bordje charcuterie van de Chef vanaf 2 personen 14,00/pp

Tartaar van gerookte makreel met avocadocreme 19.00
COCKTAILS Carpaccio van hert met truffelmayonaise, rucola, pijnboompitten
Mojito 13,00 en zongedroogde tomaatjes 22.50

Paté van fazant op toast met appel-rucola salade 19.50

beren I oo

. Hertenkalfsteak, wildjus, rode kool, stoofpeer,
Jupiler 0% 3,60 spruities, veenbessenkroketjes 36.90

Blonde Leffe 0% 4.90 Hazenrudfilet, veenbessensausje, rode kool, witloof, spruitjes,
stoofpeer met pommes anna 37.50
Kalfsfricasse, wintergroenten en kroketjies 19.50

Zeebaarsfilet met ratatouille, paprikasausje en zoete aardappelpuree 32.50
Varkenshaasje met Stroganoffsaus, wintergroenten

i en gebakken krielties 31.50
“”H“ []HP g HS Bladerdeeggebakje gevuld met paddenstoelen- g
groentenragout en puree 24.50 ®
Wit
Pouily-Fume 8,20 PASTA VAN DE MAAND

Loire - Frankrijk / Sauvignon Blanc

Carati 24 8,20
Abruzzo - ltalié / Pecorino

Farfalle met groentjes, gorgonzolasaus 24.90

NA

Panna Cotta met brownie, frambozencoulis 9,00
Speculoosijs, kaneelsaus met een crumble van sepculoos 9.50
Rood ‘Sharing is caring’ dessertpallet per 2 personen 20.00

Genoels-Elderen Blauw 9,20
Haspengouw - Belgié / Chardonnay

Sommos Reserva 7,80
Somontano - Spanje / Cabernet Sauvignon, Tempranillo, Syrah

Gigondas Notre Dame des Pailieres 9,00
Cotes du Rhone - Frankrik / Grenache, Syrah, Mourvedre

Lo i i Mandia D.0.0. &80 TORENHOFMENU December 200 Onmeaie



Bakkeni - [Uskaiee

Ontdek ook ons gezellig bakkerswinkeltje / ijssalon
waar we al ons huisbereid lekkers creéren.

ONTBIT

woe - z0n

BRUNCH

zat & zon

HIGH TEA

wWoe - z0On

Kom langs (neem de trap naar beneden) en proef

onze huisgemaakte patisserie, ijs en ambachtelijk brood.

TIP: unieke cadeaubons en mandjes

www.heerlijkontbijten.be

Tyl

TORENHOFMENY — et

Laat je verrassen door enkele smaakvolle receptjes van onze chefs.
In elke gang geven we keuzes om je menu naar jouw smaak samen te stellen.
€53,00 pp

VOORGERECHTEN
Tartaar van gerookte makreel met avocadocreme
Paté van fazant op toast met appel-rucola salade
Dagverse soep vegi mogelijk m“

HOOFDGERECHTEN

Varkenshaasje met Stroganoffsaus, wintergroenten
met gebakken krieltjes

Zeebaarsfilet met ratatouille, paprikasausje en zoete aardappelpuree

Bladerdeeggebakje gevuld met
paddenstoelen-groentenragout met puree J

NAGERECHTEN

Panna Cotta met brownie en frambozencoulis
Speculoosijs, kaneelsaus met een crumble van speculoos en munt

‘Sharing is caring’ dessertpallet per 2 personen



